Du 30 Mars au 3 Avril

Du 13 au 17 Auvril Du 6 au 10 Avril

Du 20 au 24 Awvril

MENU SCOLAIRE DU MO

Fruit annuel

Dessert de paques

' RESTAURATEUR - , - :
D'AVRIL 2015
***Les petits desserts
*kk i = <
gourmands ™ Emincé de choux bicolores
Céleri remoulade
Duo de poissons sauce
Bretonne Couscous
Purée de petits pois Plat complet
Yaourt nature sucré Petit cotentin
Chou vanille et sa sauce au Cocktail de fruits
chocolat
Salade soissonnaise Carotte rapée vinaigrette Haricots verts en salade
SRR F:jorc Saties agre Roti de boeuf au jus Beignets de poisson
ouce
FERIE Jardiniére de légumes Purée de courgettes Coquillettes
Petit suisse sucré Fromage blanc sucré Coulommiers

Fruit de saison

Macédoine mayonnaise

Quenelle nature sauce aurore

Riz

Yaourt aromatisé

Fruit exotique

Radis roses et beurre

Poisson en paprika'de a la
carotte

Plat complet

Emmental

Abricot au sirop

Salade de betterave
Roti de dinde au jus
Lentilles mijotées

Fromage blanc sucré

Tarte pomme rhubarbe

Salade verte aux croutons

Thon a la tomate et au basilic

Torti

Carré du Poitou

Mousse au chocolat au lait

Répé de chou blanc
vinaigrette

Sauté de porc sauce créme

champignons

Purée de pommes de terre

Camembert

Compote de pommes

Paté de campagne /
cornichon

Clafoutis de légumes

Salade verte

Yaourt nature sucré

Gaufre poudrée

Champignons au persil

Duo de poisson sauce nantua

Semoule

Petit suisse sucré

Fruit exotique

Pizza au fromage

Daube de beeuf a 'orange

Haricots verts en persillade

Cantafrais

Mix' lait a la péche

Toutes nos vinaigrettes et sauces sont élaborées par nos cuisiniers sur la cuisine centrale de Luynes

BON APPETIT !
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